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Chateau Duvivier Les MUriers Magnum

Die Spitzencuvée reift noch besser in der Magnum-Flasche. Nur
von den besten Jahrgangen gibt's jeweils eine kleine Zahl

davon.
Artikelnummer8704.01 % Speisenvorschlage E| Analysedaten
Weingut Chateau DuvivierErik Lamm, Ofengerichte, Pasta, Kase Alkohol 13.6%
Bergmann o Freie SO2 15 mg/l
Region Provence ({ ({ Lagern Elgserrr}?rﬁgstens 2015 Gesamte SO2 60 mg/l
i Flichtige Saure 0.77 g/l
Chateau Duvivier Jahrgang 2001 Gesam?séure 53 g?l
. . i! Verschluss Naturkork pH-Wert 3.70
¥ Degustationsnotiz - Restzucker 0.4 g/l
Kirschrot; intensiv nach Gewurzen, Analysedatum  18.05.2016
Lakritze und Réstaromen; am Gaumen
korperreich, komplex und aromatisch, Gesetzliche Angaben
getragen von feinkérnigem Tannin, Biozertifikat: FR-BIO-01
langes Finale Herkunft: FR
Emil Hauser, Weinakademiker Abfuller:
. enthalt Sulfite
..:.. Rebsorten Weitere Informationen
0is Syrah (50%) )
4,,;(:;):5‘?“ y:fi?,,r Cabernet Sauvignon (45%) www.delinat.com/8704.01

Grenache (5%)

Mis en boygeille au Chateat
Angy, SCEA Chitean Duvivie? / Frat®
e Kaufmﬂm Vigneron, Ponteves!
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