Weissburgunder
Qualitatswein Rheinhessen

Ein aromatischer, suffiger Genuss zum Apéro oder zu leichten
Vorspeisen!

Artikelnummer 7531.25

’ie Speisenvorschlage E Analysedaten

Apéro, Vorspeisen, See- und

Weingut Weingut " ) ) Alkohol 12%
HirschhofTobias Flussfischgerichte, Gemilse Freie SO2 37 mgl/l
Zimmer o Gesamte SO2 89 mg/l
Region Rheinhessen (@l Lagern :3|s m;p#estens 2028 Fliichtige Saure 0.10 g/t
Jahrgang 2025 agertanig Gesamtsdure 4.8 g/l
pH-Wert 3.30
’ie Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 4.0 g/l
! Degustationsnotiz 8-10 °C Analysedatum  23.02.2026
Hellgelb; Bukett nach Birne und Kiwi, G liche Anaab
floral-wurzige Noten von Flieder und esetzliche Angaben
< Ap verschiuss Naturkork Biozertifikat: DE-OKO-039

Mandarinenschale; frischer Auftakt, am
Gaumen aromatisch und saftig,
elegante, straffe Struktur, harmonischer
Abgang

Emil Hauser, Weinakademiker

Rebsorten
Weissburgunder (100%)

Herkunft: DE
Abfuller: Villa BadenWeinkontor GmbH
enthalt Sulfite

Weitere Informationen
www.delinat.com/7531.25



