(@) DELINAT

Maison Coulon Chardonnay
Pays d'Oc IGP 2016

Fruchtbare Kalkbdden und das Fingerspitzengefuhl des
Winzers verleinen diesem Chardonnay aromatische Frische und

Eleganz.
Artikelnummer7465.16 ,f’ Speisenvorschlage El Analysedaten
Weingut GFA FabreChateau F|schEerrlne, gegrillter Fisch, Alkohol 13%
Coulon Gemuseauflauf Freie SO2 15 mg/l
Region Languedoc o Gesamte SO2 75 mg/|
PAYSDOC Jahrgang 2016 @' Lagern Bis mindestens 2018 Flichtige Saure  0.26 g/l
INDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE lagerfahig Gesamtsaure 4.8 g/l
] ) pH-Wert 3.44
¥ Degustationsnotiz ' Verschluss  Naturkork Restzucker 0.7 g/l
Leuchtendes Gelb; Bukett nach gelben - Analysedatum  05.04.2017
“h Frichten und grinen Apfeln, florale W Vegan ohne tierische
CHABDONNAY Noten von Bergamotte; frischer Auftakt, Inhaltsstoffe hergestellt Gesetzliche Angaben
_ - saftig, komplexe, elegante Struktur, Biozertifikat: FR-BIO-01
.H;ﬁii‘()ﬁ‘, OM@H schéner Schmelz, anhaltender, @ Delinat-Zertifizierung Herkunft: FR
vielschichtiger Abgang Abfuller:
5 Vi it iz e s b 1 Schnecke enthalt Sulfite
Produit de France Emil Hauser, Weinakademiker
Weitere Informationen
% Rebsorten OAR www.delinat.com/7465.16
Chardonnay (100%) . ‘44
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