Harm Gruner Veltliner Kremser Alaun
Kremstal DAC 2017

Ein Gustostiickerl aus Osterreich: Andreas Harms Griiner
Veltliner, gekeltert von Trauben aus der Lage Kremser Alaun.

Artikelnummer 7265.17 % Speisenvorschlage E| Analysedaten

Weingut HARMWEIN Wiener Schnitzel, gebratener Zander, Alkohol 12.5%

Kalbsmedaillon an Limettensauce, Freie SO2 25' mg/l
Gemuseflan mit Ratatouille, gekochte Gesamte SO2 89 mg/l
Jahrgang 2017 Spargeln und wurzige GemUsegerichte Fliichtige Saure 0.25 g/l

aus dem Wok Gesamtsaure 4.2 g/l

Region Kremstal

! Degustationsnotiz o pH-Wert 3.40
Helles Gelb; im Bukett Noten von Birne,  (Hllll Lagern Bis m'.'."d.SStenS 2021 Restzucker 1.3 g/l
Pfirsich, Banane und von Apfelbliiten; lagerfahig Analysedatum  08.05.2019
frischer Auftakt, am Gaumen saftig und
aromatisch, elegante, komplexe Struktur, }( Genusstipp Optimaler Genuss bei Ggsetzl_ig:he Angaben
geschmeidige Textur; mineralische, fast 8-10 °C Biozertifikat: AT-BIO-301
salzige Noten begleiten den Herkunft: AT
Abfuller:
anhaltenden Abgang ﬂ Verschluss Naturkork enthalt Sulfite
Emil Hauser, Weinakademiker ® Vegan ohne tierische Weitere Informationen
s Inhaltsstoffe h tellt .
T ..:.. Rebsorten nhattsstofte hergeste www.delinat.com/7265.17
Gruner Veltli 100%
v runer Veltliner { ) @ Delinat-Zertifizierung
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