Harm Riesling Kremser Alaun
Kremstal DAC 2016

Wunderbar trockener, terroirbetonter Riesling von der
wiederentdeckten Wachauer Alaun-Riede.

Artikelnummer 7258.16 % Speisenvorschlage E| Analysedaten
Weingut HARMWEIN Gegrilltes Slteinbuttfi‘let mit Zucchini, Alkohol 12%
X Kalbsmedaillon an Limettensauce, Freie SO2 5 ma/l
Region Kremstal Gemdseflan mit Ratatouille, gekochter 9
- Gesamte SO2 60 mg/l
Jahrgang 2016 Spargel mit Kerbelsauce, Geselchtes, o N
. - Flichtige Saure 0.32 g/l
Blunze, Sulz, Frischkase (Schaf oder A
Zi o Hahnchenb ) Gesamtsaure 6.0 g/l
! Degustationsnotiz !ege), marinierte Hahnchenbrust mit pH-Wert 331
Intensives, leuchtendes Gelb; wiirzig- Zitronen und frischen Krautern, gut Restzucker 3949/l
florales Bukett mit Noten von Aprikosen gewdrzte, exotische Gerichte aus dem Analysedatum  06.12.2018
und Steinfrlchten, Mandarinenschale, Wok
Flieder; frischer Auftakt, am Gaumen o Gesetzliche Angaben
saftig, komplex und aromatisch; (@l Lagern Bis mindestens 2020 Biozertifikat: AT-BIO-301
mineralische Anklange begleiten den lagerfahig Herkunft: AT
anhaltenden Abgang Abfuller:
Emil Hauser, Weinakademiker % Genusstipp Optimaler Genuss bei enthalt Sulfite
- . . 8-10°C . .
o.:_- Rebsorten Weitere I_nformatlonen
9 L Riesling (100%) www.delinat.com/7258.16
f 9 ° ﬂ Verschluss Naturkork
W Vegan ohne tierische

HARME IN Inhaltsstoffe hergestellt

KREMSER ALAU"
Riesling Krems'®
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