Domaine Meyer Crémant d'Alsace

Riesling

Grande Réserve der Extraklasse dank 53 Monaten Ausbau auf der

Hefe.

Artikelnummer 6675.25

Weingut EARL Eugéne
MeyerFrangois Meyer

Region Alsace
Jahrgang 2020

Degustationsnotiz

Goldgelb; angenehmes Bukett mit
Brioche- und Pfirsichnoten; frischer
Auftakt, schéne Mousse, angenehmer
Weichkomplex; fruchtige Noten im
Abgang

Martina Korak, Onologin

Rebsorten
Riesling (100%)

% Speisenvorschlage

Zanderfilet an Champagner-Buttersauce,

gebratene Poularde an Morchelsahne-
Sauce, gebratenes Kalbsmedaillon mit
Dérraprikosen-Kompott,
Kurbiscremesuppe, Apfelstrudel mit
Zimt, Aperitif

(Hl Lagern Bis mindestens 2028
lagerfahig

% Genusstipp Optimaler Genuss bei

6-8°C
ﬂ Verschluss Naturkork
W Vegan ohne tierische

Inhaltsstoffe hergestellt
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EI Analysedaten

Alkohol 12.5%
Freie SO2 5 mg/l
Gesamte SO2 40 mg/l
Fluchtige Saure 0.48 g/l
Gesamtsdure 5.5/l
pH-Wert 3.10
Restzucker 7.4 g/l
Analysedatum  14.11.2025

Gesetzliche Angaben
Biozertifikat: FR-BIO-01
Herkunft: FR

Abfuller:

enthalt Sulfite

Weitere Informationen
www.delinat.com/6675.25



