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Delmas - au Pied des Roches, Brut

Nature
Blanquette de Limoux AOP 2016

Bernard Delmas? au Pied des Roches Jahrgang 2016 macht
einem der altesten Schaumweine der Welt alle Ehre.

Artikelnummer  6428.20 % Speisenvorschlage E| Analysedaten
Weingut EURL DELMASBernhard Zanderfilet an B"arlauch—Buttersauce, Alkohol 12.5%
Delmas gebratene Geflugelbrust an Freie SO2 15 mg/t

Morchelsahne-Sauce, Lachsschnitte mit

Region Limoux grinen Spargeln, eingelegte Siii?;i SS('a')uzre ggzg]g;[l
Jahrgang 2016 Dérrpflaumen mit Zimt-Vanille-Eis Gesamtsaure 8-9 g/l
L pH-Wert 2.81

¥ Degustationsnotiz (00 Lagern Bis mindestens 2023 Restzucker 109/l
Hellgelb; Bukett nach Zitrusfriichten, lagerfahig Analysedatum  10.11.2020
Noten von getrockneten Krautern und
Orangenschalen; frischer Auftakt, % Genusstipp Optimaler Genuss bei Ggsetzl_ig:he Angaben
aromatisch und spritzig am Gaumen, 8-10 °C Biozertifikat: FR-BIO-01
feinperlige Mousse, komplexe Struktur; Herkunft: FR
feine salzige Noten begleiten den Abfuller:
saftigen Abgang At verschiuss Naturkork enthalt Sulfite
Emil Hauser, Weinakademiker ® Vegan ohne tierische Weitere Informationen

: Inhaltsstoffe hergestellt ;

%® Rebsorten 9 www.delinat.com/6428.20
Mauzac (90%) . e
Chenin Blanc (10%) @) Delinat-Zertifizierung
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