Domaine Delmas Cuvée Tradition Brut
Blanquette de Limoux AOP

Hergestellt wie ein Champagner: Die im Blanquette dominante
Traube Mauzac sorgt fur Harmonie zwischen frischen
Fruchtaromen und samtiger Textur.

Artikelnummer  6411.17 35’ Speisenvorschlage E| Analysedaten
Weingut EURL DELMASBernhard Aperitif, ged}']nsteter SL"Jlsswasserfischl,l im Alkohol 12.5%
Delmas Wok zubereitetes Geflugel und Gemuse Freie SO2 3 mg/l
i i Gesamte SO2 64 mg/l
Region Limoux (00 Lagern Bis mindestens 2020 Flichtige Saure 0.22 3/1
. . lagerfahig Gesamtsdure 6.5 g/l
! Degustationsnotiz pH-Wert 303
Helles, leuchtendes Gelb; im Bu_lfett 35’ Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 7.8 g/l
Noten von Limetten, Ananas, griinem 6-8°C Analysedatum  18.10.2017

Apfel, Orangenschale und Kirschbliten,

dezente Biskuitaromen; frischer Auftakt, Gesetzliche Angaben
am Gaumen elegant, samtige, Ap verschiuss Naturkork Biozertifikat: FR-BIO-01
feinperlige Mousse; lange, anhaltende Herkunft: FR

Frische im Abgang Abfuller:

enthalt Sulfite

W Vegan ohne tierische
Inhaltsstoffe hergestellt

Emil Hauser, Weinakademiker Weitere Informationen
. www.delinat.com/6411.17
%% Rebsorten
Mauzac (90%)
Chenin Blanc (10%)
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