DELSECCO

Deutscher weisser Bioperlwein, Rheinhessen

Die deutsche Antwort auf den Prosecco

Artikelnummer 6244.26 % Speisenvorschlage E| Analysedaten
; ; Ein Schuss Cassis oder Holundersirup in o
Weingut \I-Aili(resl,zgﬁtjf‘robias den DELSECCO und fertig ist der ?lk?hd 12%
o . reie SO2 18 mg/l
Zimmer te)%sog:ﬂ:eoéepsglgztgnd zur Dekoration Gesamte SO2 70 mg/l
Region Rheinhessen P ’ Fllichtige Saure 0.10 g/l
Jahrgang 2025 [( (0 Lagern Bis mindestens 2030 gﬁf?lvrr;triaure g.gog/l
lagerfahig Restzucker 13.1 g/l
! Degustationsnotiz Analysedatum  15.09.2026
Helles, leuchtendes Gelb; intensives % Genusstipp Optimaler Genuss bei
Bukett nach Zitrusfriichten, Pfirsich und 6-8 °C Gesetzliche Angaben
Grapefruit, floral-wlrzige Noten von Biozertifikat: DE-OKO-039
Flieder; frischer Auftakt, am Gaumen i! Verschluss Naturkork Herkunft: DE
saftig und aromatisch, elegante Struktur, = Abfuller: Sektkellerei Am Turm GmbH
belebende Mousse begleitet den lange enthalt Sulfite
anhaltenden, feinfruchtigen Abgang
Emil Hauser, Weinakademiker Weitere Informationen

www.delinat.com/6244.26

%% Rebsorten
Rivaner (70%)
Goldmuskateller (30%)




