Hirschhof Riesling Sekt brut
Deutscher Biosekt, Rheinhessen 2013

Spritzig und aromenreich: Dieser Winzersekt hat das Zeug zum

Star des Abends.
Artikelnummer  6221.16 % Speisenvorschlage E| Analysedaten
Weingut Weingut Geb@tenes Ge_fluggl mit asgtlsch Alkohol 12%
HirschhofTobias gewurzterp Reis, leichte Gerichte, Freie SO2 32 ma/l
; Aperogeback 9
Zimmer perog Gesamte SO2 85 mg/l
i i Flichtige Saure 0.40 g/l
Region Rheinhessen (Hl Lagern Bis mindestens 2018 Gesam?séure 56 g/%
Jahrgang 2013 lagerfahig pH-Wert 346
) ] Restzucker 11.4 g/l
! Degustationsnotiz % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  01.12.2016
Hell leuchtendes Gelb; Bukett nach 6-8 °C
Zitrusfrichten, Pfirsich und Zitronengras, Gesetzliche Angaben
subtile Gebacknoten; frischer Auftakt, i! v hi Naturkork Biozertifikat: DE-OKO-039
am Gaumen lebendig und saftig, feine AL verschiuss aturkor Her_l‘<ur1ft: DE
hirschhof Perlage, harmonische Struktur Vegan ohne tierische Abfiller:
Emil Hauser, Weinakademiker w 9 Inhaltslstolffe hergestellt enthalt Sulfite
sis Rebsorten Weitere Ipformationen
* Riesling (100%) www.delinat.com/6221.16
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