Hirschhof Riesling Sekt brut
Deutscher Sekt, Rheinhessen 2006

Winzersekte sind handwerklich hergestellte
Jahrgangsschaumweine. Der spritzige und aromareiche
Rieslingsekt der Familie Zimmer wird diesem hohen Anspruch
vollauf gerecht.

Artikelnummer  6203.07 35’ Speisenvorschlage E| Analysedaten
Weingut wein%ﬂt . Aperitif Apfelkuchen Alkohol 125%
irschhofTobias o Freie SO2 44 mg/l
Zimmer (Hl Lagern FIS mflpﬁestens 2009 Gesamte SO2 118 mg/l
Region Rheinhessen agertanig EIUChti?e"Séure 257 ?[/l
esamtsaure 29
Jahrgang 2006 % Genusstipp Optimaler Genuss bei pH-Wert 3.40
8-10 °C Restzucker 13.6 g/l
! Degustationsnotiz Analysedatum  18.05.2016
Helles Gelb mit grunlichen Reflexen;

Heore frisches Bukett nach Limetten, Orangeat ﬂ Verschluss Naturkork Gesetzliche Angaben
bRt Ly und Pfirsich, Noten von Mandeln, Biozertifikat: DE-OKO-039
e ; Marzipan und Apfelbliten; aromatisch Herkunft:
cetl i g und erfrischend am Gaumen mit Abfuller:

N ausgewogenem Suss-/Saure-Spiel, enthalt Sulfite
: untermalt von feinen Zitrusnoten, ) .
i ; feinperlige, langanhaltende Mousse - ein Weitere Informationen
RSCHHO sehr schéner Schaumwein fur festliche www.delinat.com/6203.07
ﬁ Hohepunkte!

Emil Hauser, Weinakademiker
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