Trio weiss

Fruchtbetonte, weisse PIWI-Cuvée mit attraktiver Mineralitat aus
dem Thurgau.

Artikelnummer 5926.25 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Wengut  SowelgutlenzAG  Apértiuen plante forelencreme. oot 1
Jahrgang 2025 9

Fluchtige Saure 0.10 g/l

(Hl Lagern Bis mindestens 2028 Gesamtsdure 619/l
Degustationsnotiz lagerfahig pH-Wert 3.30
Leuchtendes Gelb; Bukett mit Restzucker 359/l
Zitrusfrchten und Litschi, floral-wirzige % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  08.05.2026
Noten von Honigmelone; frischer 8-10 °C
Auftakt, am Gaumen aromatisch und Gesetzliche Angaben
saftig, elegante Struktur, feiner Schmelz, i! Verschluss Naturkork Biozertifikat: CH-BIO-006
mineralische Anklange, lange - Herkunft: CH

anhaltender, feinfruchtiger Abgang Abfuller:
enthalt Sulfite

Emil Hauser, Weinakademiker ) .
Weitere Informationen

Rebsorten www.delinat.com/5926.25

Souvignier Gris (50%)
Johanniter (25%)
Sauvignac (25%)



