Timo Dienhart Cabernet Blanc,
Noviander Klosterberg

Ein eleganter, aromatischer Mosel-Wein aus einer weissen,
pilzwiderstandsfahigen Traubensorte.

Artikelnummer 5579.23 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Weingut zur Ic_Selch}e Spglsen vt\)/le gedar"nﬁfkt]es e Alkohol 12%
Romerkelter Wok zuberoitetes asiatisch | Freieso2 . 30mg/
Region Mosel Angehauchtes Gesamte SO2 73 mg/l
Flichtige Saure 0.39 g/l
Jahrgang 2023 A
o Gesamtsaure 7.3 g/l
(Ml Lagern Bis mindestens 2028 pH-Wert 320
! Degustationsnotiz lagerfahig Restzucker 8.2 g/l
Leuchtendes Hellgelb; Bukett nach Analysedatum  18.07.2024
Stachelbeeren und Peperoni, wirzige % Genusstipp Optimaler Genuss bei )
Noten von weissem Pfeffer; frischer 8-10 °C Gesetzliche Angaben
Auftakt, am Gaumen aromatisch und Biozertifikat: DE-OKO-039
saftig, elegante Struktur mit schénem Herkunft: DE
Schmelz; anhaltender, von wiirzigen u Verschluss Naturkork Abflller:
Noten getragener Abgang © Ve - enthalt Sulfite
s * h ) gan ohne tierische
16> Iqr Emil Hauser, Weinakademiker
t Tlmo Dienha t Inhaltsstoffe hergestellt Weitere Informationen
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