Timo Dienhart Sauvignac & Riesling
Qualitatswein aus Versuchsanbau, Mosel 2022

Ein eleganter, aromatischer Mosel-Wein aus einer weissen,
pilzwiderstandsfahigen Traubensorte.

Artikelnummer 557122 %¢ speisenvorschlage [E) Analysedaten
Weingut Weingut zur Mit Tunflsch‘ belegtl(-:‘lenackebrot, im Alkohol 1%
Rémerkelter Wok zubereitete asiatische Freie SO2 42 mg/l

Gemusegerichte, Vorspeisen an weisser

Region Mosel Sauce mit dezentem Kasehauch, einfach Gesamte SO2 98 mg/l
Jahrgang 2022 so geniessen Fluchtige Saure 0.33 g/l
Gesamtsaure 6.1 g/l
H-Wert 3.10
! Degustationsnotiz (Hl Lagern Bis mi"nd.estens 2026 Eestzucker 9.5 g/l
Helles Gelb; Bukett nach lagerfahig Analysedatum  28.08.2023
Zitronenmelisse und Ananas, Noten von
hellen Bluten, Jasmin, Holunder und 3{’ Genusstipp Optimaler Genuss bei Gesetzliche Angaben
frisch geschnittenem Gras; frischer 8-10 °C Biozertifikat: DE-OKO-039
Auftakt, am Gaumen aromatisch, saftig, Herkunft: DE
komplex und belebend schéner i! Verschluss Naturkork AbfL'l!.ler: '
Tlm() Dienhﬂ"t i_chr;n/_e/lz; anh;}te'nd:rjbgakng - enthalt Sulfite
mil Hauser, Weinakademiker fari
¥ s Mosel : W Vegan ﬁ’]?r;?t;gg?fcehﬁergestellt Weitere Ilpformatlt/)ne;l 22
g 8- % Rebsorten www.delinat.com/5571.
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