bee Biodiversitats Riesling

Steillage, reine Schieferbdden, kleine Ernte: ein traumhafter

Riesling!
Artikelnummer 5545.17 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Weingut zur Gelmusevarlatlpngn, I\_achsforelle im Alkohol 11.5%
Ré&merkelter Telgma_ntel, K_urblscremesu_ppe, Freie SO2 14 ma/l
Vorspeisen, einfach so geniessen 9
Region Mosel P ' K Gesamte SSOZ 88 8’19//1
Fluchtige Saure 0.1 l
Jahrgang 2017 (Hl Lagern Bis mindestens 2020 Gesamgt}séure 82 ggljl
lagerfahig pH-Wert 3.23
! Degustationsnotiz Restzucker 11.6 g/l
Helles, leuchtendes Gelb; Bukett von % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  02.05.2018
Zitrusfrichten und Pfirsich, Noten von 8-10 °C
Feuerstein und Apfelbluten; frischer Gesetzliche Angaben
Auftakt, am Gaumen aromatisch und i! v hi Naturkork Biozertifikat: DE-OKO-039
saftig, elegante, ausgewogene Struktur, AL Verschiuss aturkor Herkunft: DE
schéner Schmelz; mineralische i Abfuller:
: Vegan ohne tierische . )
Anklange begleiten das lange Finale = 9 Inhaltslstgffe hergestellt enthalt Sulfite
Emil Hauser, Weinakademiker
Weitere Informationen
ois Rebsorten @ Delinat-Zertifizierung www.delinat.com/5545.17
[ ]
Riesling (100%) 1 Schnecke
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