Rebelle de Moselle
Qualitatswein Mosel 2025

Humusreiche Schieferbdden an Steillagen und aromatische, reife
Trauben ergeben gemeinsam perfekten Genuss!

Artikelnummer  5508.25 %¢ speisenvorschlage [E) Analysedaten

Weingut Weingut zur G(—:‘lmusevarlatl‘pngn, I‘_achsforelle im Alkohol 11.5%
R&merkelter $e|gm§ntel, Ku;b&ﬁremesuppe, Freie SO2 31 mg/l

Region Mosel orspeisen, einfach so geniessen Gesamte SO2 80 mg/l

Fluchtige Saure 0.10 g/l

Jahrgang 2025 (Hl Lagern Bis mindestens 2030 Gesamtsaure 7.0 gil
lagerfahig pH-Wert 3.10
® Degustationsnotiz Restzucker 12.4 g/l
Hellgelb; Bukett nach Pfirsich und % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  20.05.2026
exotischen Frichten, wirzige Noten von 8-10 °C
Orangeat und Mandarinenschale; Gesetzliche Angaben
frischer Auftakt, am Gaumen aromatisch i! Verschluss Naturkork Biozertifikat: DE-OKO-039
und saftig, elegante, belebende Struktur, == Herkunft: DE
i ” schéner Schmelz, anhaltender, Abfuller:
T]]‘]’]O Dlenharf finessenreicher Abgang enthalt Sulfite

Emil Hauser, Weinakademiker ) .
Weitere Informationen
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