Carla Ferreira - Furao

Eine saftige Weissweincuvée aus dem Portweingebiet.

Artikelnummer 5502.24 % Speisenvorschlage
Weingut Carla Maria da Costa Im Wok zubereitete Gemusegerichte,
Ferreira, Unipessoal Lda caldeirada de peixe (portugiesischer
Fischeintopf), Blatterteiggeback,
Gemusequiches, Auberginen- und
Jahrgang 2024 Zucchinigerichte, portugiesische
Quittenmarmelade auf Weissbrot mit
Kase, gratinierte Makrelen mit
gedunsteten Tomaten und Fenchel, als

Region Douro

Degustationsnotiz
Goldgelb; Bukett mit Noten von

Eisbonbon und Grapefruit, Aperogetrank

finessenreiche floral-wurzige Noten;

frischer Auftakt, am Gaumen aromatisch  (llll Lagern Bis mindestens 2029
und saftig, belebende, komplexe lagerfahig

Struktur, mineralische Noten begleiten
den lange anhaltenden, frisch-fruchtigen % Genusstipp Optimaler Genuss bei
Abgang 10-12 °C

Emil Hauser, Weinakademiker i! Verschluss Naturkork
Rebsorten

Rabigato (50%)

Arinto (20%)

Viosinho (20%)

Codega do Larinho (10%)

EI Analysedaten

Alkohol 13%

Freie SO2 23 mg/l
Gesamte SO2 81 mg/l
Fluchtige Saure 0.10 g/l
Gesamtsaure  6.1g/l
pH-Wert 3.20
Restzucker 119/l
Analysedatum  10.09.2025

Gesetzliche Angaben
Biozertifikat:
Herkunft: PT
Abfuller:

enthalt Sulfite

Weitere Informationen
www.delinat.com/5502.24



