Fattoria La Rivolta Fiano
Taburno DOC 2019

Ein weisser Emporkdmmling aus Kampanien - gekeltert aus
einer edlen, suditalienischen Traubensorte.

Artikelnummer  5127.19 35’ Speisenvorschlage E| Analysedaten
Weingut Ciurica SNC di Paolo G‘eflugel, Fischgerichte, Gemusekuchen, Alkohol 135%
Cotroneo Risottos Freie SO2 10 mg/l
i i Gesamte SO2 65 mg/l
Region Campania (ll Lagern Bis mindestens 2022 Fluchtige Saure 010 g/l
Jahrgang 2013 lagerfahig Gesamtsidure 6.2 g/l
) ) pH-Wert 3.15
! Degustationsnotiz 35’ Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 0.4 g/l
Blasses Hellgelb; aromatisches Bukett 10-12 °C Analysedatum  22.09.2020
nach Fruchtbonbons, Mandarinen und
Bluten; am Gaumen geschmeidig mit Gesetzliche Angaben
schénem Schmelz, leicht herb; langes Ap verschiuss Naturkork Biozertifikat: IT-BIO-006
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