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Fattoria La Rivolla |

FALANGHINA

inazione i rigine Controllitt

TABURNO

Fattoria La Rivolta Falanghina

Taburno DOC 2013

Ein weisser Emporkdmmling aus Kampanien - gekeltert aus
einer edlen, suditalienischen Traubensorte.

Artikelnummer 5126.13

Weingut Ciurica SNC di Paolo
Cotroneo

Region Campania

Jahrgang 2013

Degustationsnotiz

Goldgelb; aromatisch-wurziges Bukett
nach Mandeln und Bluten; weich und
gehaltvoll im Gaumen, angenehme
Frische, leicht herb und mineralisch im
Abgang

Martina Korak, Onologin

Rebsorten
Falanghina (100%)
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Speisenvorschlage

Krabben, Stsswasser- und Meeresfisch,
milder Weichkase, GemUsequiche mit
Pilzen

Lagern Bis mindestens 2017
lagerfahig

Genusstipp Optimaler Genuss bei
8-10 °C

Verschluss Naturkork

Vegan ohne tierische

Inhaltsstoffe hergestellt

E| Analysedaten

Alkohol 13%
Freie SO2 8 mg/l
Gesamte SO2 53 mg/l
Fluchtige Saure 0.39 g/l

Gesamtsaure 6.1 g/l
pH-Wert 3.85
Restzucker 2.0 g/l
Analysedatum  02.10.2014

Gesetzliche Angaben
Biozertifikat: IT-BIO-006
Herkunft: IT

Abfuller:

enthalt Sulfite

Weitere Informationen
www.delinat.com/5126.13



