
Clair de Vigne
Vin de France 2025

Artikelnummer 5102.25

Weingut SARL Famille
FabreChâteau Coulon

Region Frankreich

Jahrgang 2025

Degustationsnotiz
Goldgelb; aromatisches Bukett, würzig,
etwas hefig, reife gelbe Frucht; füllig,
mineralisch-frisch, leichte
Tanninstruktur, angenehmes
Mundgefühl, langer Abgang
Martina Korak, Önologin

Rebsorten
Floreal (50%)
Souvignier Gris (20%)
Viognier (10%)
Muscat (10%)
Sauvignac (10%)

Verschluss Naturkork

Lagern Bis mindestens 2028
lagerfähig

Genusstipp Optimaler Genuss bei
8-10 °C

Alkohol 13%
Freie SO2 19 mg/l
Gesamte SO2 82 mg/l
Flüchtige Säure 0.10 g/l
Gesamtsäure 4.6 g/l
pH-Wert 3.50
Restzucker 1.0 g/l
Analysedatum 09.07.2026

Analysedaten

Gesetzliche Angaben
Biozertifikat: FR-BIO-01
Herkunft: FR
Abfüller:
enthält Sulfite

Weitere Informationen
www.delinat.com/5102.25


