Ruiz Jiménez Tempranillo Blanco
Rioja DOCa 2018

Neuer Impuls aus der Rioja: Francisco Ruiz kultiviert weisse
Tempranillo-Trauben.

Artikelnummer 5053.18 5{ Speisenvorschlage E| Analysedaten
Weingut Vifiedos Ruiz Jiménez Gerpusk?totrtllla, SutSS\(/jvassertf)lscthe Alkohol 125%
) o gerauchert, gegart oder gebraten, )
Region Rioja fti AN Freie SO2 9 mg/l
ges Gemuserisotto
Jahrgang 2018 Gesamte SO2 68 mg/l

Fluchtige Saure 0.23 g/l

- . (Hl Lagern Bis mindestens 2021 Gesamtsdure 5.6 g/l
¥ Degustationsnotiz lagerfahig pH-Wert 3.38
Helles Zitronengelb mit grinen Reflexen; Restzucker 0.4 g/l
Tempranille Blance Bukett mit zitrischen Noten, Birne, %¢ Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  15.08.2019
Zuckermelone und einem Hauch von 8-10 °C
Rtz fhMENES Krautern; angenehme Frische im Auftakt, Gesetzliche Angaben
geschmeidiger Gaumenfluss unterlegt i! Verschluss Naturkork Biozertifikat: ES-ECO-027-RI
mit zarten Noten von Limetten; wiirzig - Herkunft: ES
und saftig im Abgang W Vegan ohne tierische Abfuller:

David Rodriguez, Weinakademiker enthalt Sulfite

Inhaltsstoffe hergestellt
Weitere Informationen

%® Rebsorten ) o
v Tempranillo Blanco (100%) @ Delinat-Zertifizierung www.delinat.com/5053.18
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