Ruiz Jiménez Tempranillo Blanco
Rioja DOCa 2016

Ein neuer Impuls aus der Rioja: Francisco Ruiz entdeckt die
weisse Tempranillo-Traube.

Artikelnummer 5053.16 % Speisenvorschlage E| Analysedaten
Weingut Vifiedos Ruiz Jiménez Gerpusk?totrtllla, SutSS\(/jvassertf)lscthe Alkohol 125%
) o gerauchert, gegart oder gebraten, )
Region Rioja ; O Freie SO2 2 mg/l
Jahroan 2016 luftiges Gemuserisotto Gesamte SO2 51 mg/!l
9ang o Fliichtige Saure 0.10 g/l
(Hl Lagern Bis mindestens 2019 Gesamtsiure 4.6 g/l

! Degustationsnotiz lagerfahig pH-Wert 3.49

Strohgelb mit griinlichen Reflexen; im Restzucker 0.9 g/l
Tempranillo Blance Bukett Noten von Bergamotte, % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  06.09.2017
' AkazienblUten und ein Hauch 8-10 °C
KUNZ M ENEZ Stachelbeeren: am Gaumen Gesetzliche Angaben
geschmeidig, mit feinen Biozertifikat: ES-ECO-027-RI
Melonenaromen ﬂ Verschluss Naturkork Herkunft: ES
David Rodriguez, Weinakademiker i Abfuller:
W Vegan Iohne tierische enthalt Sulfite

ol nhaltsstoffe hergestellt
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empranillo Blanco ) @ Delinat-Zertifizierung www.delinat.com/5053.16
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