Tao Pecorino
Offida DOCG 2017

So macht Weisswein einfach Spass: In Gianni Di Lorenzos Tao
verbindet sich Leichtigkeit mit Struktur.

Artikelnummer  5042.17 %¢ speisenvorschlage [E) Analysedaten
Weingut Sangiovanni Az. Meereslfrt']chtesala"t, geblratener Fisch, Alkohol 14%
Agrobiologica Pilzgerichte, Gemusequiche Freie SO2 10 mg/l
i Gesamte SO2 73 mg/l
Reglon Marche ‘Il‘ Lagern Bis mindestens 2020 FlUchtige Saure 0.26 g/l
Jahrgang 2017 lagerfahig Gesamtsidure 6.8 g/l
e ] ) ) pH-Wert 3.08
el ! Degustationsnotiz % Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 339/l
SA1\}(;1()\]}3;1‘4'1\1I Hellgelb mit grinlichen Reflexen: 8-10 °C Analysedatum  19.07.2018
UESE T 4 florales Bukett, Noten von
Zitrusfrichten, Melone und Eisbonbon; Gesetzliche Angaben
weich und cremig im Auftakt, am ﬁ Verschluss Naturkork Biozertifikat: IT-BIO-006
Gaumen frisch und fullig, mit viel Vegan ohne tierische Herkunft: IT
Schmelz; harmonischer Weisswein W Vveg Inhaltsstoffe hergestellt ?:éﬂ;gerr;:{iitvinicola Costadoro

enthalt Sulfite

Martina Korak, Onologin )
Weitere Informationen

% Rebsorten www.delinat.com/5042.17
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