Authentique rosée

Saftiger Rosé aus Grenache und einer Prise Cinsault.

Artikelnummer  4505.25 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Domaine de GemUsg der MittlelmeferlkUche, grillierﬂter Alkohol 13%
Beaurenard Meeresfisch sowie asiatische, auch suss- Freie SO2 16 mg/l

saure Spezialitaten, Tomaten mit

Region Rhone Mozzarella, Basilikum und Olivendl Gesamte SO2 55 mg/l
Fluchtige Saure 0.10 g/l
Jahrgang 2025 A
. Gesamtsaure 5.2 g/l
(Ml Lagern Bis mindestens 2028 pH-Wert 320
Degustationsnotiz lagerfahig Restzucker 0.8 g/l
Blasses Rosé; Grapefruit und Analysedatum  03.03.2026
Blutendufte; im Antrunk weich und % Genusstipp Optimaler Genuss bei )
geschmeidig, schone Struktur, gute 8-10 °C Gesetzliche Angaben
Frische, saftig und ausgewogen im Biozertifikat: FR-BIO-01
Abgang Herkunft: FR
Martina Korak, Onologin u Verschluss Naturkork Abfiller:

enthalt Sulfite

Rebsorten . .
Grenache (95%) Weitere Informationen

Cinsault (5%) www.delinat.com/4505.25



