Il Rosato
Rosato Veronese IGT 2022

Fasolis lassen nichts unversucht. So Uberraschen sie mit einem
Rosé aus dem Valpolicella-Gebiet.

Artikelnummer  4403.22 35’ Speisenvorschlage E| Analysedaten
Weingut La Casetta Aqtlpasto mlst_o, Aperitif, I?asta, _Sushl, Alkohol 125%
X k Asiatische Gerichte, Gemusequiche, .
Region Valpolicella carillter Fisch Freie SO2 6 mg/l
9¢9 Gesamte SO2 43 mg/l
Jahrgang 2022 Flichtige Sa 0.10 o/l
I L Bis mindestens 2025 uchtige Saure 0.10 g
_ _ (@l Lagern Is mindestens Gesamtsdure 5.5 g/l
! Degustationsnotiz lagerfahig pH-Wert 3.20
Himbeerrosa; im Bukett fruchtig nach Restzucker 2.9 g/l
Zitrone und Himbeere, dezent wurzige % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  23.08.2023
Noten; fulliger Auftakt, gut 8-10°C
eingebundene Saure, harmonisch und Gesetzliche Angaben
aromatisch; frisch und leicht herb im i! v hi N Kork Biozertifikat: IT-BIO-007
Finale Y Verschluss aturkor Herkunft: IT
Martina Korak, Onologin Abfuller: ICARO srl
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