Cabanon de Pascal rosé
Corbieres AOP 2014

Ein Kunstwerk von einem Rosé von den beiden «Arztewinzern»
aus dem Languedoc.

Artikelnummer 4238.14 % Speisenvorschlage E| Analysedaten
Weingut SCEA Suzette Im Wok zubereitetes Gemuse, gegrillter Alkohol 12%
LignéresChateau La Meeresfisch, Happchen mit Freie SO2 1" rong/l
Baronne aromatischem Weichkase, Tapenaden Gesamte SO2 25 mg/!l
. . (mit Olivenpaste bestrichenes Brot), im L N
Region Corbiéres Ofen gebratenes Geflugel an gzg:rtr;?seéi?:re g§9 /gl/l
Jahrgang 2014 Bratkartoffeln pH-Wert 3'2(;3
o Restzucker 0.4 g/l
¥ Degustationsnotiz (@' Lagern Bis mindestens 2016 Analysedatum ~ 27.04.2015
Hell leuchtendes Lachsrosa; Bukett nach lagerfahig
Himbeeren und Erdbeeren, Noten von Gesetzliche Angaben
Garrigue-Strauchern und Nelken; % Genusstipp Optimaler Genuss bei Biozertifikat: FR-BIO-01
frischer Auftakt, am Gaumen saftig und 10-12 °C Herkunft: FR
geschmeidig, komplexe, vielschichtige Abfuller:
Struktur, mineralische Noten, wurzig- i enthalt Sulfite
¥ Verschluss Naturkork
herber Abgang -
Emil Hauser, Weinakademiker . Weitere Informationen
’ W Vegan ohne tierische www.delinat.com/4238.14
. Inhaltsstoffe hergestellt
%2 Rebsorten
Carignan (30%) ) .
Mourvedre (30%) @\ Delinat-Zertifizierung
Grenache (25%) 1 Schnecke

Cinsault (15%)
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