Weingut Hirschhof «Grosses Holzfass»

Rosé

Waéhrend sieben Monaten im grossen Holzfass gereift — Tobias
Zimmers Hirschhofer Cuvée aus Spatburgunder und Sankt

Laurent.

Artikelnummer 4041.24

Weingut Weingut
HirschhofTobias
Zimmer

Region Rheinhessen

Jahrgang 2024

Degustationsnotiz

Leuchtendes Himbeerrosa; Bukett nach
Erdbeeren, Himbeeren und Bonbons mit
wurzig-floralen Noten von
Vanilleschoten; frischer Antrunk, am
Gaumen aromatisch und saftig,
elegante, verspielte Struktur,
geschmeidige Textur, feinfruchtiger, von
Vanille-Noten getragener Abgang

Emil Hauser, Weinakademiker

Rebsorten
Merlot (80%)
Sankt Laurent (20%)
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Speisenvorschlage
Aperitif, SUss- und Meerwasserfische,
Gemusekuchen, Sushi, mild gewUrzte
asiatische Gerichte

Lagern Bis mindestens 2028
lagerfahig

Genusstipp Optimaler Genuss bei
8-10°C

Verschluss Naturkork

Vegan ohne tierische

Inhaltsstoffe hergestellt

Delinat-Zertifizierung
1 Schnecke
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EI Analysedaten

Alkohol 12%

Freie SO2 20 mg/l
Gesamte SO2 90 mg/l
Fluchtige Saure 0.10 g/l
Gesamtsadure 5.8 g/l
pH-Wert 3.40
Restzucker 4.4 g/l
Analysedatum  31.07.2025

Gesetzliche Angaben

Biozertifikat: DE-OKO-039

Herkunft: DE

Abfuller: Villa BadenWeinkontor GmbH
enthalt Sulfite

Weitere Informationen
www.delinat.com/4041.24



