Cecilia Zucca San Sebastiano

So schmeckt Piemont: San Sebastiano, Cecilia Zuccas
reinsortiger Barbera aus dem Barrique.

Artikelnummer 399221 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Az. Agr. Poggio Ridente onL:;sg)rlﬁlttnglgsIZLOr’;fi?Fgglt:ritzlelsm Alkohol 14.5%
Region Piemonte ' Freie SO2 15 mg//l
. Gesamte SO2 44 mg/l
Jahrgang 2021 (ll Lagern lB|s m;pﬁestens 2028 Fluchtige Saure g/l
agertanig Gesamtsaure 5.5 g/l
! Degustationsnotiz pH-Wert 3.60
Kirschrot; Rostaromen im Bukett, % Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 0.4 g/l
gepaart mit Pflaumen und Vanillenoten; 16-18 °C Analysedatum  24.01.2024
weicher Auftakt, geschmeidiges
Gaumenempfinden, feinkdrniges Tannin, Gesetzliche Angaben
schon eingebundene Saure; wurzig- ﬂ Verschluss Naturkork Biozertifikat: IT-Bio-015
erdig im Abgang Herkunft: IT
Abfuller:
Martina Korak, Onologin enthalt Sulfite
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CEC[LIA Rebsorten Weitere Informationen
UCCA! A Barbera (100%) www.delinat.com/3992.21

AZIENDAGRIGOLA

BARBERA p'AST!
DOCG SUPERIORE
VING BIOLOGICO
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