Cecilia Zucca San Sebastiano

So schmeckt Piemont: Cecilia Zuccas reinsortiger Barbera
mundet zum Essen genauso wie solo.

Artikelnummer 3992.20 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Az. Agr. Poggio Ridente Wursglittgn,lElnLopfi,F:oltestFlelsch Alkohol 14.5%
vom Girill, Gulasch mit Polenta )
Region Piemonte Freie SO2 20 mg//l
o Gesamte SO2 81 mg/l
Jahrgang 2020 (ll Lagern Bis mindestens 2027 Fluchtige Saure 0.55 g/l
lagerfahig Gesamtsaure 6.4 g/l
¥ Degustationsnotiz pH-Wert 355
Kirschrot; im Bukett dominieren Vanille $¢ Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 0.7 g/l
und Dorrpflaumen, gepaart mit rauchig- 16-18 °C Analysedatum  11.04.2023
erdigen Noten; weicher Auftakt, fruchtig,
feinkdrniges Tannin; schon ausbalanciert Gesetzliche Angaben
MY Verschuss Naturkork Biozertifikat: IT-Bio-015
- Herkunft: IT
Martina Korak, Onologin W Vegan ohne tierische Abfiiller:

Inhaltsstoffe hergestellt enthalt Sulfite

o Rebsorten

Barbera (100%) Weitere Informationen
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