Cecilia Zucca Barbera Dolcetto

Cecilia Zucca beweist mit dieser Cuvée, dass aus dem Piemont
nicht nur sortenreine Weine begeistern.

Artikelnummer 3988.19 }f Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Az. Agr. Poggio Ridente Sertnusee_ll_ntopi, kraftige Risotti, Polenta, Alkohol 135%
asta an Tomatensauce )
Region Piemonte Freie SO2 23 mgﬁl
o Gesamte SO2 70 mg/l
Jahrgang 2019 (ll Lagern Bis mindestens 2022 Fluchtige Saure 0.71 g/l
lagerfahig Gesamtsaure 6.0 g/l
¥ Degustationsnotiz pH-Wert 354
Kirschrot; wurziges Bukett nach }f Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 0.3g/l
Kirschen, Waldbeeren und Leder 16-18 °C Analysedatum  12.05.2021
duftend; am Gaumen geschmeidig,
saftig, harmonisch, feinkérniges Tannin, Gesetzliche Angaben
sehr dezent A2 Verschiuss A Biozertifikat: IT-Bio-015
Herkunft: IT

W Vegan ohne tierische

Inhaltsstoffe hergestellt Abfller: Dezzani srl

enthalt Sulfite

Martina Korak, Onologin

ss Rebsorten ] )
Barbera (60%) Weitere Informationen
Dolcetto (40%) www.delinat.com/3988.19
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