Cecilia Zucca

Cecilia Zuccas sehr persdnliche Barbera-Selektion fur Delinat -
Uberzeugend gut.

Artikelnummer 3987.12 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Az. Agr. Poggio Ridente Ggmugeemtopfe, Crostini, Pastagerichte Alkohol 14%
Region Piemonte mit Fleisch- und Tomatensauce, Freie SO2 13 mg/l
i ie il ;
Steinpilzrisotto, Ossobuco alle Milanese Gesamte SO2 35 mg/l
Jahrgang 2012 P N
o Fluchtige Séure 0.56 g/l
(Hl Lagern Bis mindestens 2017 Gesamtsiure 5.6 g/l
! Degustationsnotiz lagerfahig pH-Wert 3.70
Kirschrot; Bukett nach Restzucker 1.0 g/l
Zwetschgenkompott, aber auch % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  11.07.2014
Unterholz und dezent Zimtstangen; 16-18 °C
ausgewogen, schoner Schmelz, fullig, Gesetzliche Angaben
sehr feines Tannin i! v hi Naturkork Biozertifikat: IT-Bio-015
Martina Korak, Onologin AL Verschiuss aturkor Herkunft: IT
- Abfuller:
. W Vegan ohne tierische ) )
% Rebsorten Inhaltsstoffe hergestellt enthalt Sulfite
Barbera (100%) . )
Weitere Informationen
@ Delinat-Zertifizierung www.delinat.com/3987.12
AziERDAGRIGOLA 1 Schnecke
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