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Robert de Layrac rouge

Zertifizierter Biowein (EU-Bio, nicht Delinat-Bio) aus der
Liquidation der Kellerei CLVD: kritisch gepruft und im 2016

analysiert.
Artikelnummer 3946.00 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut CLVD Celliers du Artikel, um isolierten Haupartikeln einen Alkohol 12%
LanguedocGilles fiktiven Artikel zuordnen zu kénnen. Freie SO2 2 r‘r:g/l
ol . Louvet 0 o Gesamte SO2 7 mg/l
KODUIT DE FRANC Region Frankreich (0l Lagern Bis mmd_estens 2017 Fliichtige Saure 0.60 g/l
R T lagerfahig Gesamtsdure 5.3 g/l
@ B E R . . pH-Wert 3.58
. ! Ei?g:k?rtg?'anjl?eot??ach Beerenkompott % Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 3.4 g/l
DE LAY RAQ und reifen Waldbeeren, Noten von 16-18°C Analysedatum - 22.04.2016
= J getrockneten Krautern; weicher Auftakt, Gesetzliche Angaben
am Gaumen Peperoni, mittlere Fille, ﬂ Verschluss Naturkork Biozertifikat: FR-BIO-01
reifes, feines Tannin; weicher Abgang Herkunft: FR
Emil Hauser, Weinakademiker Abfuller:
'..'.' Rebsorten Weitere Informationen
Merlot (60%) www.delinat.com/3946.00

Carignan (30%)
Cabernet Sauvignon (10%)




