Chateau Baratet

FUr Delinat wahlt Jean Da Fré die besten Partien im Keller aus
und lasst den Wein rund ein Jahr in teilweise neuen Barriques

reifen.
Artikelnummer 3752.08 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Chateau Baratet Gemusegratin, dezent gewurzte Alkohol 12%
X Fleischgerichte, Hartkase, im Ofen Freie SO2 12 ma/l
I Region Bordeaux grilliertes Gefliigel mit Bratkartoffeln, mit Gesamte SO2 44 m%/l
wiE R Jahrgang 2008 Steinpilzen gefullte kleine Fliichtige Saure 0.44 g/l
B Fleischrouladen mit Kartoffelpuree, im Gesamtsaure 4'9 /Il
TEAU‘ ] AT_E]- ! Degustationsnotiz Ofen"gebraltene Rindsrippe mit . pH-Wert 3:609
LA _)A:er- Ll Dunkles Rubinrot; dezentes Bukett nach GemUsebeilage und Kartoffelgratin Restzucker 0.3 g/l
S DM REatAD e E Waldbeeren und Trockenfrichten wie ) i Analysedatum  18.05.2016
ol Zwetschgen und Datteln, Noten von (@0 Lagern Bis mindestens 2013
BORDEAUX SUPERTEUR Rauch, Waldboden und Leder, je langer lagerfahig Gesetzliche Angaben
ey je mehr &ffnet sich das Bukett im Glas; Biozertifikat:
. weicher Auftakt, stitzende Frische }f Genusstipp Optimaler Genuss bei Herkunft: FR
gefolgt von warzig-fruchtiger 16-18 °C Abfuller:
. Geschmeidigkeit am Gaumen, dichte, enthalt Sulfite
Mt smouseiie ou cHATEAEE komplexe Struktur, feinkérniges Tannin, ] )
wiirziger, von saftiger Saure begleiteter ﬂ Verschluss Naturkork Weitere Informationen
Abgang www.delinat.com/3752.08

Emil Hauser, Weinakademiker

<¢ Rebsorten

Merlot (40%)

Cabernet Sauvignon (35%)
Cabernet Franc (20%)
Malbec (5%)




