Chateau Duvivier Soie des Mdariers

Ein zuganglicher, herrlich aromatischer Topwein vom Delinat-
Modellweingut in der Provence.

Artikelnummer 3715.14 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Chateau Schwginebraten, RatatouiAlle, Grilladen Alkohol 135%
DuvivierChristophe ((_Semu_se oder Fleisch), Wlld_— u_nd Freie SO2 5 mg/l
Meunier ggzhgneer;cek:;?oLafmmkarree mit Linsen, Gesamte SO2 20 mg/l
Chiiin i Region Provence P Fluchtige Saure 0.57 g/l
Jahrgang 2014 @ L o Gesamtsaure  4.54g/l
agern Bis mllrjdlestens 2020 pH-Wert 376
lagerfahig Restzucker 0.0 g/l
! Degustationsnotiz Analysedatum  30.09.2016
Intensives Kirschrot; Bukett nach % Genusstipp Optimaler Genuss bei
Waldbeeren, Sauerkirschen und 16-18 °C Gesetzliche Angaben
Pflaumenkompott, Noten von Vanille, Biozertifikat: FR-BIO-01

Herkunft: FR
Verschluss Naturkork Abfuller:

enthalt Sulfite

Pfeffer und Rostaromen; weicher
Auftakt, am Gaumen aromatisch und
druckvoll, reife Tannine; anhaltender,
komplexer Abgang

Emil Hauser, Weinakademiker
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Vegan ohne tierische

Inhaltsstoffe hergestellt Weitere Informationen

www.delinat.com/3715.14
@& Delinat-Zertifizierung

’ ¢ Rebsorten
Coteanx Varois en Proventt Syrah (70%) 2 Schnecken
Appellation d’Origine Protégée Cabernet Sauvignon (15%)

Grenache (15%)

Produit de France
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