Sébastien Rouve carignan

Unorthodox: reinsortiger Carignan. Sébastien Rouve zugelt eine
sperrige Sorte und keltert daraus einen kultivierten Wein.

Artikelnummer 3701.22 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Domaine Mon Réve Cassoulet de legumes (in Ollvehol Alkohol 135%
geschmortes Gemuse), aromatische Freie SO2 29 ma/l
Kasesorten wie Limburger oder Gesamte SO2 79 mg/l
Jahrgang 2022 MuUnsterkase, Kalbsbraten an Fliichtige Saure 0.64 g/l
Morchelsauce mit Bratkartoffeln 9€ 49
Gesamtsaure 4.2 g/l

Region Languedoc

! Degustationsnotiz pH-Wert 3.80
Leuchtendes Kirschrot; Bukett mit (@l Lagern Bis mindestens 2028 Restzucker 0.8 g/l
Waldbeeren und Kirschen, wiirzige lagerfahig Analysedatum  25.03.2024
Noten von schwarzen Oliven, Kaffee und
Mokka; weicher Auftakt, am Gaumen % Genusstipp Optimaler Genuss bei Gesetzliche Angaben
aromatisch und saftig, harmonische 16-18 °C Biozertifikat: FR-BIO-01
Struktur, geschmeidiger Schmelz, feine, Herkunft: FR
mundfullende Tannine begleiten den i! Verschluss Naturkork Abfuller: Villa BadenWeinkontor GmbH
anhaltenden Abgang - enthalt Sulfite
Emil Hauser, Weinakademiker Weitere Informationen

www.delinat.com/3701.22
% Rebsorten
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