Sébastien Rouve carignan

Unorthodox: reinsortiger Carignan. Sébastien Rouve zugelt eine
sperrige Sorte und keltert daraus einen kultivierten Wein.

Artikelnummer 3701.20 % Speisenvorschlage EI Analysedaten

Weingut Domaine Mon Réve Cassoulet de legumes (in Ollvehol Alkohol 14.5%

geschmortes Gemuse), aromatische Freie SO2 9 mg/l

Ka__sesorte__n wie Limburger oder Gesamte SO2 64 mg/l

Jahrgang 2020 MuUnsterkase, Kalbsbraten an Fliichtige Saure 0.57 g/l
Morchelsauce mit Bratkartoffeln Gesamtsdure 4.6 g/l

Region Languedoc

! Degustationsnotiz o pH-Wert 3.74
Intensives Kirschrot; im Bukett (Ml Lagern Bis mindestens 2026 Restzucker 1.2 g/l
Waldbeeren und Brombeeren, Noten lagerfahig Analysedatum  16.03.2022
von Teer, Rauch und Mokka; weicher
Auftakt, am Gaumen aromatisch und % Genusstipp Optimaler Genuss bei Gesetzliche Angaben
saftig, komplexe, kréftige Struktur, dicht 16-18 °C Biozertifikat: FR-BIO-01
gewobene Textur, mineralische Noten, Herkunft: FR
weiche Tannine; langes Finale i! Verschluss Naturkork AbfL']!ller: Vil_la BadenWeinkontor GmbH

LS enthalt Sulfite
Emil Hauser, Weinakademiker Cari
W Vegan ohne tierische Weitere Informationen
..:-.. Rebsorten Inhaltsstoffe hergestellt www.delinat.com/3701.20

Carignan (100%) @ Delinat-Zertifizierung
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