Herdade dos Lagos Tinto

Eine ausgeklugelte Vinifikation macht diesen Wein zu einem
authentischen Rotwein aus dem Alentejo.

Artikelnummer 3569.18 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Soc. Agr. Herdade dos Ofengemuse, Geflugel, Pilz- oder Alkohol 14.5%
Lagos, LdaVale de Acor Wildgerichte, Hartkase Freie SO2 18'mg/l
Region Alentejo (ll Lagern Bis mindestens 2022 SEZ?TT;Z Sé('a)jre 897£n§//ll
Jahrgang 2018 lagerfahig Gesamtsiure 6.1 gll
pH-Wert 3.60
! Degustationsnotiz % Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 0.9 g/l
Kirschrot; Bukett nach Weichselkirschen 16-18 °C Analysedatum  26.05.2020
und Brombeeren; wirzig Noten von
Kaffee; weicher Auftakt, am Gaumen i! Verschluss Naturkork Glesetzl_i(l:he Angaben
aromatisch und opulent, kraftige - Biozertifikat: PT-BIO-03
Struktur; reife, jedoch kraftige Tannine Herkunft: PT
begleiten den Abgang Abfuller:
Emil Hauser, Weinakademiker enthalt Sulfite
0.:'.' Rebsorten Weitere Informationen

Touriga Nacional (55%) www.delinat.com/3569.18

Syrah (30%)
Alicante Bouschet (10%)
Aragonez (5%)
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