Timo Dienhart Regent trocken

Die deutsche Regenttraube liebt das eher kuhle Moselklima und
dankt es mit hocharomatischen, charaktervollen Weinen.

Artikelnummer 3463.15 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Weingut zur Kurl?_lscremesuppg, Gemusegratm, Alkohol 135%
I R&merkelter gedunststes Gerpuse aller Art, im Ofen Freie SO2 17 mg/l
] . gebratenes Geflugel an Bratkartoffeln, G te SO2 54 ma/l
Ti ienhart e e Frischiase Floehtige Saure 0.34 o/l
af Uchtige Sdure 0.34 g
P mo Dlen 1 Jahrgang 2015 o Gesamtsdure 4.8 g/l
“'.,-‘.,f ({ (( Lagern Bis mllrjdlestens 2020 pH-Wert 383
4 i ¥ Degustationsnotiz lagerfahig Restzucker 0449/l
I E Leuchtendes Kirschrot; Bukett nach Analysedatum  23.11.2017
= Zwetschgen und Holunder, Noten von }f Genusstipp Optimaler Genuss bei )
schwarzer Schokolade, Zimt und 14-16 °C Gesetzliche Angaben
Lebkuchen; weicher Auftakt, am Biozertifikat: DE-OKO-039
Gaumen saftig, elegant, ausgewogen Herkunft: DE
und aromatisch, seidenweiche, reife ﬂ Verschluss Naturkork Abfuller:
Tannine; anhaltender Abgang W Vegan ohne tierische enthalt Sulfite

Emil Hauser, Weinakademiker Inhaltsstoffe hergestellt Weitere Informationen

Rebsorten www.delinat.com/3463.15
Regent (100%)




