Chateau Haut-Monplaisir L'envie

Neu bei Delinat: Ein ohne Schwefelzusatz erzeugter,
naturbelassener Malbec aus dem Sudwesten Frankreichs.

Artikelnummer 3432.16 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut EARL Chateau Haut- Bohneneintopf mit Eingemachtem Alkohol 135%
MonplaisirChateau (Cassoulet), EI:]tenbrust, Geri_chte mi__t Freie SO2 16'mg/l
Haut-Monplaisir schwarzen Truffeln, Blauschimmelkase Gesamte SO2 44 mg/l
i Fluchtige Séure 0.46 g/l
Region Cahors (Hl Lagern Bis mindestens 2020 Gesam?séure 47 g/@i
Jahrgang 2016 lagerfahig pH-Wert 374
) ] Restzucker 0.4 g/l
! Degustationsnotiz % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  16.11.2017
Intensives Kirschrot; Bukett nach 16-18 °C
Waldbeeren, wirzige Noten von Gesetzliche Angaben
Tannennadeln; weicher Auftakt, Biozertifikat: FR-BIO-01
aromatisch und frisch am Gaumen, ﬂ Verschluss Naturkork Herkunft: FR
kraftige Struktur; anhaltender, von Vegan ohne tierische Abfuller:
mineralischen Anklangen getragener w 9 Inhaltsstoffe hergestellt enthalt Sulfite
Abgang ) )
Emil Hauser, Weinakademiker ] o Weitere Informationen
@ Delinat-Zertifizierung www.delinat.com/3432.16
% Rebsorten 1 Schnecke
Malbec (100%)
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