Viccia Nero d'Avola

Die Wicke ist eine wichtige Pflanze im begrinten Rebberg. Ihr
widmet Massimo Maggio diesen feinen Nero d?Avola.

Artikelnummer 3386.15 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Maggio Vini Pe}sta an Tomaten§aucer1, Capongta Alkohol 135%
Region Sicilia (suss-saures Gemuse mit Auberginen), Freie SO2 8 mg/l
i icili o - o )
Arancini (gefullte Reisballchen), Pizza Gesamte SO2 48 mg/l
Jahrgang 2015 Fluchtige Sa 0 |
I L Bis mindestens 2019 uchtige Saure 0.53 9/
) ) @0 Lagern Is mindestens Gesamtsdure 5.2 g/l
! Degustationsnotiz lagerfahig pH-Wert 351
NERQ D’AVOLA Purpur mit violetten Reflexen; f_ruchtiges Restzucker 369/l
vino biologico Bukett nach Waldbeeren und Kirschen, % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  01.12.2016
dezent Unterholz; weich und 16-18 °C
geschmeidig am Gaumen, feinkdrniges Gesetzliche Angaben
Tannin, wirzige Gaumenaromatik i! v hi Naturkork Biozertifikat: IT-BIO-004
Martina Korak, Onologin AL Verschiuss aturkor Herkunft: IT
- Abfuller:
. W Vegan ohne tierische ) )
% Rebsorten Inhaltsstoffe hergestellt enthalt Sulfite

Nero d'Avola (100%
( ) Weitere Informationen

@ Delinat-Zertifizierung www.delinat.com/3386.15
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