Rosso di Nero
Sicilia DOP Riserva 2022

Massimo Maggios sizilianischer Rosso di Nero: Stoffiges aus dem

Barrique mit Tiefgang.

Artikelnummer  3380.22 % Speisenvorschlage
Weingut Maggio Vini Pas_ta an \(vurzigen Saucen‘, gegrilltleg_
X . Fleisch, Pilzgulasch, Involtini alla siciliana
Region Sicilia
Jahrgang 2022 (Hl Lagern Bis mindestens 2029

Degustationsnotiz

Kirschrot; fruchtiges Bukett nach % Genusstipp
Zwetschgen, gepaart mit Tabak und
Réstaromen; weicher Auftakt, schoner
Schmelz, feines Tannin, warmend im
Abgang mit angenehmen Rdstaromen,
leicht herb

Martina Korak, Onologin

ﬂ Verschluss

Rebsorten
Nero d'Avola (100%)

lagerfahig

Optimaler Genuss bei
16-18 °C

Naturkork

E| Analysedaten

Alkohol 14.5%
Freie SO2 16 mg/l
Gesamte SO2 71 mg/l
Fluchtige Saure 0.62 g/l
Gesamtsdure 5.6 g/l
pH-Wert 3.50
Restzucker 2.2 g/l
Analysedatum  18.03.2026

Gesetzliche Angaben
Biozertifikat: IT-BIO-004
Herkunft: IT

Abfuller:

enthalt Sulfite

Weitere Informationen
www.delinat.com/3380.22



