Darno

Ein einzigartiger Chianti aus den Colle Fiorentini: Mit viel Liebe
zum Dail aus den besten Fassern von San Vito komponiert.

Artikelnummer 3369.17 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Tenuta San Vito ER}eslchortes Fleisch, GemuUseeintopf, Alkohol 14.5%
avioli )
Region Chianti Freie SO2 mgjl
o Gesamte SO2  mg/l
Jahrgang 2017 (ll Lagern Bis mindestens 2023 Fluchtige Saure g/l
lagerfahig Gesamtsaure g/l
! Degustationsnotiz pH-Wert
Rubinrot; im Bukett Zwetschgen, % Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker g/l
Holznoten, dezent Leder; geschmeidig, 16-18 °C Analysedatum
wurzige Gaumenaromatik, feinkdrniges
@ Tannin, gut eingebundene Saure Gesetzliche Angaben
DARNO Martina Korak, Onologin MY Verschiuss  Naturkork Biozertifikat: IT-BIO-006
. Herkunft: IT
% Rebsorten Abfiller:
Sangiovese (90%
Can%li?)\lls (13%) ) Weitere Informationen

www.delinat.com/3369.17




