Vigna di Pettineo

Ein ganz auf Frucht gebauter Nero d'Avola. Fur Liebhaber
sizilianischer Weine ein Glanzlicht.

Artikelnummer 3366.20 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Maggio Vini Paﬂstq an fruchtlg—wurzAlge“r Sauce, ehlerl Alkohol 135%
. . kraftige Ragouts und Eintépfe, Zucchini, -
Region Sicilia Auberginen, weisse Bohnen Freie SO2 22 mg/l
9 ’ Gesamte SO2 92 mgl/l
Jahrgang 2020 Fluchtige Sa 030 a/l
I L Bis mindestens 2027 uchtige Sdure 0.3 q/
(ll' Lagern Is mindestens Gesamtsdure 5.2 g/l
! Degustationsnotiz lagerfahig pH-Wert 3.50
Kirschrot; im Bukett fruchtige Noten Restzucker 269/l
nach Cassis und Preiselbeeren, auch % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  07.03.2023
Heublumen; am Gaumen weich, runder 16-18 °C
Korper, schon eingebundene Saure, Gesetzliche Angaben
feinkdrniges Tannin; wirzige Noten im Biozertifikat: IT-BIO-004
Finale ﬂ Verschluss Naturkork Herkunft: IT
Martina Korak, Onologin W Vegan ohne tierische Abfaller:
olo Inhaltsstoffe hergestellt enthalt Sulfite
*w Rebsorten Weitere Informationen
N d'Avola (100%
ero d'Avola { ) @ Delinat-Zertifizierung www.delinat.com/3366.20
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