[l Massonero

Herzhafter Chianti aus den Colli Fiorentini. Neri Gazullis Il

Massonero bringt's auf den Punkt.

Artikelnummer 3343.22
Weingut Tenuta San Vito
Region Chianti
Jahrgang 2022

Degustationsnotiz

Dichtes Rubinrot; rauchig-wurziges
Bukett mit Aromen von
Zwetschgenkonfitlre und Lakritze;
geschmeidig, schéner Schmelz,
feinkdrniges Tannin; angenehme Frische
im Abgang

Martina Korak, Onologin
Rebsorten

Sangiovese (90%)
Canaiolo (10%)
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Speisenvorschlage

Pizza und Lasagne aus dem Ofen, Ravioli
an Tomatensauce, Salami, Spaghetti alla
carbonara

Lagern Bis mindestens 2026
lagerfahig

Genusstipp Optimaler Genuss bei
16-18 °C

Verschluss Naturkork

Vegan ohne tierische

Inhaltsstoffe hergestellt

Delinat-Zertifizierung
1 Schnecke
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EI Analysedaten

Alkohol 14%

Freie SO2 20 mg/l
Gesamte SO2 64 mg/l
Fluchtige Séure 0.56 g/l
Gesamtsadure 5.1/l
pH-Wert 3.70
Restzucker 1.0 g/l
Analysedatum  24.01.2024

Gesetzliche Angaben
Biozertifikat: IT-BIO-006
Herkunft: IT

Abfuller:

enthalt Sulfite

Weitere Informationen
www.delinat.com/3343.22



