Canalet

Den Canalet widmet Onologe und Winzerberater Lionel Puech
jenem Ort, der ihn seit seiner Jugendzeit am meisten fasziniert:
dem Canal du Midi. Bei dieser Cuvée verfeinert er die
heimischen Sorten Carignan und Syrah mit etwas Merlot.

Artikelnummer 333211 Speisenvorschlage Analysedaten
P 9 y:
Weingut CLVD Celliers du TradltlonelleAElntqpfgerlchte wie ) Alkohol 14%
LanguedocGilles, Cassoulet mit weissen Bohnen, gegrilltes Freie SO2 12 mg/l
Louvet oder gedampftes Gemuse, Hartkase, Gesamte SO2 65 mg/l

Lammfleisch, im Ofen gebratenes

Region Languedoc A : Fluchtige Séure 0.34 g/l
Hahnchen mit Bratkartoffeln Gesamtsiure 4.4 g/l
Jahrgang 2011
o pH-Wert 3.68
(0l Lagern Bis mllr_'ldlestens 2018 Restzucker 0.8 g/l
¥ Degustationsnotiz lagerfahig Analysedatum  04.09.2017
Rubinrot mit braunlichen Randern;
Bukett nach Beerenkompott, vegetabile }( Genusstipp Optimaler Genuss bei Gesetzliche Angaben
s ik 5 Noten von Gewlrzkrautern; weicher 14-16 °C Biozertifikat: FR-BIO-01
Auftakt, aromatisch und wuirzig am Herkunft: FR
GANAI.ET Gaumen; reifes Tannin; harmonischer, i! v hi Naturkork Abfuller: Villa BadenWeinkontor GmbH
REVES pE JEUNESSE leicht herber Abgang A1 Verschluss aturkor enthalt Sulfite

Emil Hauser, Weinakademiker ) .
Weitere Informationen

Rebsorten www.delinat.com/3332.11
Carignan (40%)

Syrah (35%)

Merlot (25%)




