Fior di Selva

Wiedersehen mit einem alten Bekannten in neuer Form: Neri
Gazulli lasst den Fior di Selva hochleben. Toskana vom Feinsten.

Artikelnummer 3311.17 }f Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Tenuta San Vito Ribollita (toskanlscﬂhe Suppelgus qu_t, Alkohol 14%
) o Bohnen und Gemdise), GemuUseeintdpfe, )
Region Chianti Pilzgerichte Freie SO2 14 mg/l
Jahrgang 2017 Gesamte SO2 52 mg/l

Fluchtige Séure 0.60 g/l

(Hl Lagern Bis mindestens 2023 Gesamtsdure  51g/l
! Degustationsnotiz lagerfahig pH-Wert 3.58

Dichtes Kirschrot; wurzige Krauter, Restzucker 0.4 g/l
Brombeere und Pflaume im Bukett; % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  06.10.2020
geschmeidiger Auftakt, vollmundige 16-18 °C
Fruchtaromen, deutliche Réstnoten, Gesetzliche Angaben
Tabak, feinkdrniges Tannin, frisches Biozertifikat: IT-BIO-006
Finale ﬂ Verschluss Naturkork Herkunft: IT

® Vegan ohne tierische Abfller:

Inhaltsstoffe hergestellt enthalt Sulfite

FIOR DI SELVA Martina Korak, Onologin Weitere Informationen

www.delinat.com/3311.17

Rebsorten
Sangiovese (60%)
Canaiolo (30%)

X

OCAZIONE GEooRATIEA TPEA Colorino (10%)




