Mignechi Nero d'Avola

Sizilien von der schdnsten Seite ? ein aufregender Tropfen aus
dem Naturpark am Lago Biviere.

Artikelnummer 3308.20 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Maggio Vini Palstalan wirzigen Saucen wie zum Alkohol 14.5%
LAGOYUVERI . I Beispiel Pasta Siracusa (Tomaten, Freie SO2 16 ma/l
el Region Sicilia Zucchini, Paprika, Kapern), gegrilltes G e SO2 56 g/l
Jahrgang 2020 Fleisch, Pilzgulasch esamte St mg
FEUDO ’ Flichtige Saure 0.52 g/l
PIGNATELLI | . Gesamtsaure 6.2 g/l
! Degustationsnotiz (Ml Lagern Bis mindestens 2026 pH-Wert 339
Ik Kirschrot; im Bukett Noten von lagerfahig Restzucker 45 g/l
M]CN J:C‘Hl Zwetschgen, Kirschen, Rumtopf, und Analysedatum  07.03.2023
etwas Unterholz; geschmeidiger Auftakt, }f Genusstipp Optimaler Genuss bei
Nero cl'Avula am Gaumen kraftvolle Struktur, schéne 16-18 °C Gesetzliche Angaben
| Reife; fruchtig-wurziges Aroma im Biozertifikat: IT-BIO-004
Abgang Herkunft: IT
Martina Korak, Onologin ﬂ Verschluss Naturkork Abfuller: Lagovuveri srl
o Reb ® Vegan ohne tierische enthalt Sulfite
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www.delinat.com/3308.20




