Dominio Basconcillos Roble

Auf 1000 Meter Uber Meer wachsen die Tempranillo-Trauben fur
diesen Ribera del Duero von aussergewohnlicher Finesse: ein

Hochgenuss!
Artikelnummer 3184.16 }f Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Dominio Basconcillos Guisos (GemUseeintopfe) und Asados Alkohol 14%
X X (Grilliertes) sind auf den Speisekarten in .
Region Ribera del Duero - Freie SO2 19 mg/l
der Ribera del Duero kaum
i Gesamte SO2 66 mg/l
Jahrgang 2016 wegzudenken. Kaum eine Orschaft ohne g =
w . ; Fluchtige Séure 0.33 g/l
Asador. Wahrend die Guisos eher zu A
h ) Gesamtsaure 4.6 g/l
! Degustationsnotiz Hause gekocht werden, serviert man .dle pH-Wert 368
B DOMINIO g Dichtes, brillantes Granatrot; Noten von Asados in Restaurants. Begehrt sind die Restzucker 0.4 g/l
| BASCONCILLO Kirschen und Brombeeren, zarte geschmorten Milchziegen aus Holz Analysedatum  19.11.2018
' bef Garof 4
Anklange von Tabak und Mokka sowie efeuerten Garofen.
| Vide e ein Hauch von Gewdurzen; saftig- o Gesetzliche Angaben
| producidu en agriculra elegante Struktur begleitet von Frucht- @l Lagern Bis mindestens 2022 Biozertifikat: ES-ECO-016-CL
Croliiwic sowie Barriguenoten, feines Tannin; lagerfahig Herkunft: ES
. langer Nachklang Abfuller:
David Rodriguez, Weinakademiker }f Genusstipp Optimaler Genuss bei enthalt Sulfite
: : : 16-18 °C
‘ PIBERA DEL DUERD sis Rebsorten Weitere Informationen
g ; o www.delinat.com/3184.16
Tinta del Pais (100%) ﬂ Verschluss Naturkork
W Vegan ohne tierische
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