H&V Rebholz Spatburgunder 1. Lage

Exklusiv fur Delinat: das Erstlingswerk der
experimentierfreudigen Zwillingsséhne von Hansjorg Rebholz.

Artikelnummer 3171.14 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Weingut Okonomierat Wildgeflugel an Bratkartoffeln aus dem Alkohol 13%
Rebholz Ofen, gebratene Ente an gebratener Freie SO2 17 mg/t

Polenta, Zanderfilet an Rotwein-

Region Pfalz Schalottensauce, Linsengemuse mit Gesamte SO2 35 mg/l
3 " ! ) Fluchtige Saure 0.77 g/l
ahrgang 2014 Raucherspeckwurfelchen, mit A
- . ) Gesamtsdure 5.5/l
Dorrpflaumen gefullt Schweinsbrust, pH-Wert 368
! Degustationsnotiz Rumpsteak an Kartoffel-Lauchgratin, Restzucker 0'9 /I
f ; Weichkase wie Camembert de 29
Leuchtendes Rubinpurpur; im Bukett ) Analysedatum  06.07.2017
rotbeerige Noten, Mokka, weisser Normandie
Pfeffer, Waldboden und Zedernholz; o Gesetzliche Angaben
weicher Auftakt, am Gaumen saftig, (@l Lagern Bis mindestens 2023 Biozertifikat:
aromatisch und elegant, samtenes lagerfahig Herkunft: DE
Tannin; komplexes, langes Finale Abfuller:
Emil Hauser, Weinakademiker % Genusstipp Optimaler Genuss bei enthalt Sulfite
. 16-18 °C Weitere Inf i
F peoren Wettre piomatoner
P 9 ° ﬂ Verschluss Naturkork
)
l{ W Vegan ohne tierische

Inhaltsstoffe hergestellt

HANS & VALENTIN REBHOLI
WHEINER RosenpeRg - spATBURGIIN!

@& Delinat-Zertifizierung
2 Schnecken

GAR4
O b

oM m

oé‘m\“K




