L'’Amphore

Ein Tinta de Toro, gereift in der Amphore und in Barriques. Maria
Alfonso greift nach den Sternen.

Artikelnummer  3146.17 % Speisenvorschlage EI Analysedaten

Weingut Vifia Zangarron, é}eschrr;orte QUbergw,Tdr:'t Alkohol 14.5%
Volvoreta Rauer_ra mschaum, Wildhase an Freie SO2 21 mg/l

Region Toro oweinsauce Gesamte SO2 55 mg/l

Fluchtige Sdure 0.80 g/l

Jahrgang 2017 (@l Lagern Bis mindestens 2024 Gesamtsdure 4.4 g/l
lagerfahig pH-Wert 3.85
! Degustationsnotiz Restzucker 0.2 g/l
Dichtes Rotschwarz; Noten von % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  21.10.2021
Heidelbeeren, Dérrpflaumen und 16-18 °C
Garrigue, Anklange von Kakao und Gesetzliche Angaben

Biozertifikat: ES-ECO-016-CL

oastbrot; wuchtiger Auftakt, vollmundig if
Verschluss Naturkork .
LES Herkunft: ES

mit viel Druck am Gaumen, dunkle
Frucht, wurziger Geschmack, prasentes, Vegan ohne tierische Abfuller:
reifes Tannin; langes Finale w K enthalt Sulfite

Inhaltsstoffe hergestellt
David Rodriguez, Weinakademiker K
Weitere Informationen

Rebsorten www.delinat.com/3146.17

Tinta de Toro (100%)




